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finalister i Sodexo Chefs Competition 2011 < e sz
Team Bjorken — Goran Pandel Berggren, Maria Johansson L R M
Team Chippet — Robert Nehro, Antonio Grez w — o
Team Delta — Lasse Hiito, Peter Gustafsson < x N

Team Goteborg — Martin Hademo, Pella Blomberg v sodexo ™

Team Kampasten — Par Edbom, Alexander Sandahl
Team Prestige — Monika Wahlund, Alexandra Gronros

Finalen gar av stapeln torsdag 19 maj, 2011 pa
Restaurangakademien, Rokerigatan 4 i Slakthusomradet, Stockholm
Tavlingen

Pa 2.5 timmar ska teamen fardigstalla tva tavlingsuppgifter. Hela
tiden ar disponibel till férberedelser och tillagning av de bada
tavlingsratterna, men den forsta ratten ska presenteras efter 1 timme.

Efter ytterligare 1,5 timme presenteras den andra tavlingsratten.

Forsta start sker klockan 10.00 och sedan startar varje tavlande med
10 minuters mellanrum.

Tavlingsuppgift 1 — Matgladje och Kreativitet

Teamen tavlar med receptet de skickade in vid anmalan. Det gar inte
att forandra matrattens ingredienser och mangder, daremot gar det
bra att forbattra presentationen. Ravarukostnaden ar fran 18,50 for
offentliga verksamheter och 20 kr for foretagsrestauranger.

Presentation: Sex tallrikar av varje ratt, dar fem tallrikar gar till jury
och en till fotografering och utstallningsbord.

Ravaror till Tavlingsuppgift 1 tas med sjalv forutom huvudravaran —
noétfars 10 % - (tillhandahalls av tavlingsledningen).

Foljande ravaror far tas in enligt féljande:

« Farska gronsaker far tas in tvattade men ej skalade, skurna,
hackade eller tillagade

« Farsk frukt far tas in tvattad men ej skalad, skuren, hackad eller
tillagad

* Bonor far vara blétlagda men ej kokta

» Svamp far tas in putsad men ej skuren eller hackad

* Lok far ej tas in skalad

 Fonder far tas med men ej smaksatta




Tavlingsuppgift 2 — Ravarukorg

En ravarukorg kommer att visas strax innan final. Varje lag har darefter 45 minuter pa sig
att skriva receptet for sex personer. Receptet ska innehalla en detaljerad rubriksattning
med ingredienser men inga mangder.

Presentation: Sex tallrikar av varje ratt, dar fem tallrikar gar till jury och en till fotografering
och utstallningsbord.

Ravaror: Alla ravaror till Tavlingsuppgift 2 tillhandahalls pé plats.

Juryns bedomningskriterier
Ratterna bedoms av fem tavlingsuppgiftsdomare.
Juryn bedémer utifran Matgladje och Kreativitet, Smak, Presentation, Metod.

Jury
Fredrik Eriksson, ordforande

Fredrik Bjorlin, Svenska Kocklandslaget
Anders Ornevall, RS Restaurang&Storkok
Tove Laveskog, Scan

Pelle Bosta, Gronsakshallen Sorunda
Tom Sjostedt, Metoddomare

Prisutdelning kl 14.15 av Sodexos VD Fredrik T Strand
Feedback av Juryns ordférande sker direkt efterat.

Sponsorer
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